
 

 

 

 

SEGNANA 
ESTREMA 

 
È ottenuta da un assemblaggio di 

vinacce trentine bianche, che 

conferiscono alla grappa 

particolare finezza ed eleganza, e 

vinacce trentine rosse, che 

donano al distillato carattere e 

corpo, sviluppando una 

complessità che si manifesta 

armonicamente al palato. 

L'affinamento in acciaio di 

almeno un anno da' rotondità al 

prodotto e armonizza le varie 

componenti. Da godere fresca 

alla temperatura di 12-14 gradi 

in bicchieri tipo “tulipano”. 
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